
Übersicht

Isolierkanne Volumen 0,30 Liter aus
CNS 18/8 in schwarz
Produktnummer:   R23-3813030 

Preis

34,40 €*
43,00 €* (20% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten 

Roeder Gastrotechnik
An der Ziegelei 2
53127 Bonn
Tel.: +49 228 / 522 69 247
kontakt@gastro-kochshop.de

▼ Direkt zum Shop  ▼

https://gastro-kochshop.de

Erstellt am 05.11.2025.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gültig für 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Volumen: 0,30 Liter
Durchmesser Boden Ø 10,5 cm
Gesamthöhe mit Deckel: 13,5 cm
Edelstahl 18/8 (AISI 304) – rostfrei, lebensmittelecht und langlebig
Mattschwarze Pulverbeschichtung – kratzfest, hitzebeständig und mit edler Haptik
Hervorragende Isolierleistung für Heiß- und Kaltgetränke
Verchromter Deckel und Griff – glänzender Akzent in klassischem Design
Tropffreies Ausgießen dank präzisem Ausguss
Ideal für Buffet, Hotel, Konferenz- und Catering-Bereich
Pflegeleicht und hygienisch – einfach zu reinigen

Mit ihrem modernen Look und ihrer professionellen Verarbeitung ist diese Isolierkanne die perfekte Wahl für
anspruchsvolle Gastronomen, die Wert auf Qualität und Design legen.

Diese hochwertige Isolierkanne aus Edelstahl 18/8 überzeugt durch ihr matt-schwarzes Finish und die stilvolle
Kombination mit verchromtem Deckel und Griff. Sie ist nicht nur ein Blickfang auf jedem Buffet, sondern auch ein
zuverlässiger Begleiter im täglichen Gastronomie-Einsatz.
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