
Übersicht

Käsemesser - Klingenlänge 14,0 cm -
Länge 25,0 cm
Produktnummer:   R03-3633140 

Preis

25,90 €*
31,16 €* (16.88% gespart)

Preise exkl. MwSt. zzgl. Versandkosten 

Roeder Gastrotechnik
An der Ziegelei 2
53127 Bonn
Tel.: +49 228 / 522 69 247
kontakt@gastro-kochshop.de

▼ Direkt zum Shop  ▼

https://gastro-kochshop.de

Erstellt am 06.05.2026.
Dieses Dokument stellt unser Angebot dar. Gültig für 90 Tage ab dem Tag der Erstellung.
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Beschreibung

Mit feinem Sägeschliff
Geschmiedete Klinge aus Chrom Molybdän Vanadium (DIN x50CrMoV15)
Messerhärte 56 HRC
Vernieteter und verschweißter Griff aus POM Kunststoff
Spülmaschinenfest
Klingenlänge: 14,0 cm
Klingenlänge: 5 Zoll
Gesamtlänge: 25,0 cm

Die Lochung verhindert das Festkleben der Käsescheiben an der Klinge, leichtes Aufnehmen der Scheiben durch
zwei Zinken.

Schwere Profiqualität
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